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La liste des allergenes est disponible sur demande a la réception.
Notre restaurant vous accueille tous les soirs de 19his a 20h30

Réservation conseillée au 02.97.56.88.88




Assiette de Charcuteries Bretonnes 11C

Assiette de Poissons Fumeés 22€
Foie Gras Maison 20€
Tarte Fine aux Légumes de Saison 10€
Ravioles de Crustacés aux épices Colombo 12€
S luts,
Poisson entier au Four et créme de Poivron aux Algues 22¢€
Filet de Dorade Sauce Vierge 20€
Magret de Canard aux Fruits Rouges ou au Miel 23€
Entrecote 250gr Sauce Poivre, Echalotes ou Barbecue 22€C
Andouillette de Baud Grillée 17€
Chaud/Froid Végétarien 19€

(QUINOA, BOULGOUR, FALAFEL MENTHE ET CORIANDRE, AVOCAT, TOMATE CONFITE ET OLIVE NOIRE)

Assiette de 3 Fromages Bretons 8C
Far Breton nature et son Caramel au Beurre Salé IS
Moelleux au Chocolat 8€C
Tarte au Citron Meringuée 8€C
Palet Glacé au Caramel 8€
Coupe de Glace 2 Boules/3 Boules 6€/ 7€

(VANILLE, CHOCOLAT, CARAMEL, FRAISE, CITRON, MANGUE, COCO, CAFE, RHUM RAISIN, CERISE)

Supplément Chantilly/Chocolat/Caramel au Beurre Salé sur demande
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Huitres Creuses N°3 de la Ria D’Etel 6/9/12 0C/12€/16€
Assiette de I’Ecailler eancoustines, 4 Huitres, sicornEau, suLoT) 22¢€
Palourdes Farcies 12 piéces 18€
Plateau de Fruits de Mer** 45€
(6 LANGOUSTINES, 6 HUITRES, BIGORNEAU, BULOT, % ARAIGNEE OU % TOURTEAU, CREVETTES)

Plateau Royal** 065€

(6 LANGOUSTINES, 6 HUITRES, BIGORNEAU, BULOT, ¥ HOMARD, CREVETTES)

**LES PLATEAUX DE FRUITS DE MER SONT A COMMANDER 24H A L’AVANCE
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