
 

Menu classique  
 

GUACAMOLE d’AVOCAT, mousseline de BETTERAVE  

et SAUMON fumé par nos soins 

OU 

RAVIOLES de BŒUF au bouillon thaï et petits légumes croquants 

SUPRÊME de LIEU JAUNE rôti aux oignons de Roscoff, RISOTTO de SARRASIN 

et chouflotto aux coquillages 

OU 

TOURNEDOS de QUASI de VEAU cuit à basse température et son jus de 

viande rôti, mousseline de patate douce aux amandes torréfiées 

 

CLÉMENTINE confite au caramel d’agrume  

et son sorbet, tuile au chocolat noir 

OU 

ASSIETTE GOURMANDE autour de trois mini desserts du moment 

Bon appétit! 
 


